G@ran Gala di dan Silvgstro ~ 2018/19 - curo 90,00 p.p.

Palle ore 20.00 - fIperitivo di benvenuto con Prosecco g piccoli amouse-bouches

Ore 21.00 - Inizio cena con 71Issictte di antipasti misti:

Careiofino farcito con pecorino silano al pepe in erosta di pasta filo su salsa verde
Ventresca di baccala rosolata al rosmarino con sodffl¢ di patate viola
Culatello emiliano con bocconceino di mozzarella di bufala campana
Ostlrica della Bretagna con maiongsg leggera al ravangllo ¢ tarallo sbriciolato

Bis di primi:

Risotto manigcato con foma pigmonigse, funghi poreini ¢ ribgs caramellati
Ravioli di cernia ¢ pistacchi con erema di broccoli ¢ datigrini gialli ¢ rossi infornati

Bis di secondi:

Pescalrice farcita con tartare di gamberi su salsa di barbabigtola ¢ finocchio eroccanie
Carr¢ di agnello rosolato con funghi poreini su vellutata di topinambar al pistacehio

Ore 24.00 - Brindisi con bottiglia al tavolo di Spumante Brut " Cuvée Platinum "¢
pangttong con crema inglese calda

Ore 00.30 - fissagsgio di colechino con Ignticchie per augurarvi un meraviglioso 2019
Bevande - Vino bianco: Falanghina dei Campi Flegrei ( Canting 1Istroni ) i bott x 2 pax
Vino rosso: figlianico del Sannio ( Canting {Istroni ) i bott. x 2 pax

Bibite analcoliche - fIequa naturale ¢ frizzante
Caffe ¢ digestivi vari.

Mena per bambini al di sotto dei 10 anni - 45,00 guro

Prosciutto erudo ¢ cotto con boceonceini di bufala campana
@Gnocehetti di patate gratinati con pomodoro ¢ mozzarella di bufala
Cotoletta di pollo alla milanese con patate fritte

La sgrata sara allictata con musica dal vivo di un grappo cubano

Si avvisano i signori clignti di informarci in anticipo su gventuali intollgranze alimentari.
7lla conferma della prenotaziong si richiede un aceonto del 50%.



